NOS PAINS SPECIAUX

goulangerﬁ
~de France

Plaisir I offrir

Nos minis kougelhopfs chocolatés, |
une collection de plus de 20 saveurs, |

Pain paysan Tradition
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S MAITRE PATISSIER ARTISAN BOULANGER

Pain aux raisins-noisettes
Pain aux figues

Pain aux noix

Pain de Mie

Complet céréales

5 rue Fleischhauer
68000 Colmar
Tél. 03 89 41 11 07

Pain de Noél :

: . Repartez avec nos coffrets
Seigle aux cereales

dégustation a I'éffigie de notre belle

ville de Colmar. o0

Sans oublier nos
STOLLEN, BERAWECKA

et nos PETITS GATEAUX DE NOEL
Retrouvez toujours notre gamme de mets salés : 2 0 2 .
Pains surprises paysan ou aux noix , Kougelhopfs salés garnis ou 4

non, Mignardises salées, Minis mauricettes garnies, Feuilletés salés
: chauds et Tourte de la vallée.

- CALENDRIER DE NOUVEL AN : Biscuit au choix : vanille, chacolat, praling,
: ' café ou grand marnier | OUVERTURE

Retrouvez nos CALENDRIERS MOUSSES : Lundi 23.12 de 6h a 18h

Féérie Céleste et Possession - Mardi 24.12 de 6h a 15h . ‘

: - ; Lundi 30.12 de 6h a 18h
Nos pains sont fabriqués avec de la farine Mardi 31.12 de 6h 3 15h

"LABEL ROUGE"
afin de vous garantir une qualité maximale !

Nous mettons en place la prise de commande par téléphone
de préference de 13h a 16h Lun. Mar. Jeu. et Vendredi

d année ! - ARRET DES COMMANDES LE VENDREDI 20.12 a 18h

Toute !’éqm‘ipe. vous souhaite de belles fétes de fin



NOS BUCHES :

> disponibles en 4pers 24€ - 6pers 32€

.
o~ _BUCHES MOUSSES :

MALAYA :Mousse Passion/Mangue, Crémeux Vanille et Chocolat blanc,
i Coulis Exotique, Biscuit madeleine.
FEERIE

CELESTE : Mousse Framboise, Coulis fruits rouges et morceaux de litchis
semi confits, Crémeux Litchi, Viennois framboise et Pate sablée

POSSESSION : Mousse chocolat Madagascar, ganache infiniment vanille,
créemeux praliné, crémeux vanille, croustillant praliné riz
soufflé, biscuit moelleux vanille/noisettes. SANS GLUTEN.

PAUSE CAFE : Biscuit roulé viennois cassonade, Ganache
chocolat noir au café du Costa Rica et noix de
pécan caramelisées.

BUCHES GLACEES :

PASSIONNEMENT GIVREE: Sorbet framboise, Coulis PABANA, Sorbet
passion sur une meringue croustillante

Glace chocolat lait, creme glacée Straciatella,
caramel mou et sablé chocolat

STRACIATELLA:

Les buiches glacées, sur fond de meringue et enrobées de Chantilly.

Vanille
Chocolat

Vanille
Fraise

Passion
Framboise

BUCHES MOUSSELINES :

- CREME PATISSIERE OU CREME AU BEURRE :

Tendre biscuit fourré parfums vanille, kirsch,
praliné, grand-marnier, café ou chocolat.

NOS ENTREMETS :
disponibles en 4pers 20€ - 6pers 28€ - 10pers 42€

LE TEMPS RETROUVE : \ousse chocolat noir, bavaroise praliné,

biscuit brownie a la farine de riz. SANS
GLUTEN
RUBIS : Mousse fruits rouges, créme brulée a la vanille, coulis
framboise, viennois aux éclats de framboise

ELEGANCE : Mousse chocolat, génoise chocolat et pralin croustillant.

MACARON FRAMBOISE : Macaron, creme diplomate vanille
(sans gluten) avec framboises fraiches.

MILANAISE AUX FRUITS : Génoise, creme patissiére vanille, fruits.

ALLIANCE TROIS CHOCOLAT : Mousse au chocolat au lait, noir et

ivoire sur un fond de meringue aux

amandes/ noisettes.
THANNENKIRSCH : Meringue légére aux amandes/ noisettes, mousseline vanille,

génoise kirsch.
SAINT HONORE : Choux, diplomate kirsch, chocolat, café ou praliné.

PARIS - BREST

REVISITE : Choux, ganache montée chocolat au lait
praling, coulant au praliné et croustillant
praline.

NOS ENTREMETS GLACES :

VACHERINS AU CHOIX :

Vanille Café Fraise

Vanille Passion Framboise
Vanille/Pécan Praliné Chocolat
Mangue Passion Fraise

Fraise Framboise Myrtille

CYRANO : Glace vanille, sorbet framboise, glace praliné , meringue aux amandes
enrobé de croguant.



